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ALIMENTACAOQO TiPICA
(GASTRONOMIA TIPICA)

MUNICIPIO: Rio do Sul

Denominacéo do Prato Tipico: Macarrdo Caseiro

Origem Etnica-Cultural: Italiano

Historico do Prato Tipico: Prato vem sendo feito pelas familias de geragdo em geracao.

O macarrao ¢ apreciado principalmente na culinaria italiana, os descendentes de italianos que residem
em Rio do Sul, fazem o macarro caseiro para consumo ¢ comercializagdo. Muitos pessoas vém de
outros municipios para saborear esta delicia da culinaria italiana.

Ingredientes Prato Original: Trigo, ovos, azeite, leite ¢ sal.

03 ovos

Pitada de sal

01 Colher de cha de azeite
02 Colheres de sopa de leite
04 Xicaras de Trigo

Juntar todos os ingredientes, acrescentar o trigo aos poucos até dar o ponto.

Ingredientes Prato Adaptado:

Responsavel pela Receita/Comercializacio: Delci Marchi e Erica Testoni

Local e Endereco de Comercializacdo: Cachoeira dos indios — Fundos Itoupava — Rio do Sul - SC
Possui Alvara de Funcionamento/Comercializacio? Sim

Dias, Horarios e Locais de Atendimento ao Publico: Sabados e Domingos — 8h as 19h

Observacdes Gerais sobre o Prato Tipico/Curiosidades:

Nome e Assinatura do Agente Cultural: Catia Dagnoni
Data de Preenchimento do Formulario: 26 de setembro de 2006



